
Domaine de la Pépière Muscadet Sèvre et
Maine Monnières-Saint Fiacre

Loire - Frankrijk

Deze prachtige cru uit Muscadet is een
Pépière-wijn ten voeten uit. Het is een single
vineyard van biodynamisch geteelde druiven en
met een lange rijping op de gisten - de signatuur
van dit gerenommeerde domein. De
heuvelachtige cru Monnières-Saint Fiacre bevindt
zich in het hart van Muscadet Sèvre-et-Maine. De
bodem bestaat uit gneiss met een toplaag van
zanderig kalksteen. Na een jaar met veel liefde
voor de wijngaard te hebben gezorgd, oogsten
Rémi en Gwénaëlle de druiven met de hand. In
de kelder persen ze de druiven in hele trossen.
Het sap vergist met behulp van druifeigen gisten
in ondergrondse vaten met een glazen
binnenkant. Vervolgens rijpt de wijn nog minimaal
twee jaar op de fijne gisten, die af en toe
omgeroerd worden. Het levert een bijzondere en
verfijnde Muscadet op, die nu al heerlijk is én
nog kan rijpen in de fles.

Proefnotitie
Citroengele wijn met een
subtiele geur van witte bloemen,
appel, peer, gist en brioche.
Fraaie diepgang in smaak met
souplesse en een knisperende
frisheid. De afdronk is lang en
krijtdroog met tonen van
amandel en citroenrasp.

Drinken bij
Mooi getypeerde Muscadet met
vulling en verfijning. Heerlijk zo,
of bij mosselen, salade niçoise,
lichte visgerechten of jonge,
harde kazen.

Houdbaarheid
Nu prachtig en gemakkelijk
houdbaar tot 10 jaar na de
oogst.

Druivenrassen
100% Melon de Bourgogne

Onderscheidingen

2022 Bettane + Desseauve | Le Guide 2026 |
93/100 punten

2022 La Revue du Vin de France | La Guide des
meilleurs vins de France 2026 | 92/100
punten

2020 La Revue du Vin de France | Guide Vert 2025
| 92/100
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