Giffard Mango Liqueur 0.7

Giffard Mangue is een premium Franse
mangolikeur, gemaakt van de maceratie van vers
mangovruchivlees. De intense en natuurlijke
fruitsmaak maakt deze likeur heerlijk puur met ijs

én onmisbaar in tropische cockfails.

Giffard Mangue is een premium Franse
mangolikeur, gemaakt van de maceratie van vers
mangovruchivlees. De infense en natuurlijke
fruitsmaak maakt deze likeur heerlijk puur met ijs

én onmisbaar in tropische cocktails.

Al sinds 1885 staat Giffard bekend om het
gebruik van hoogwaardige natuurlijke
ingrediénten en vakmanschap. Voor deze likeur
wordt rijp mangovruchivlees langzaam
gemacereerd, waardoor de pure fruitaroma's
optimaal behouden blijven. Het resultaat is een
frisse en evenwichtige likeur waarin de
sappigheid van rijpe mango prachtig samengaat
met subtiele tonen van groene mango en een
verfiinde frisheid. Dankzij het alcoholpercentage
van 20% is Giffard Mangue veelziidig inzetbaar.
Heerlijk in een Mango Spritz, Margarita of
Daiquiri, maar ook verrassend lekker als

smaakmaker in desserts of over sorbetijs.
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Proefnotitie

Geur: Uitbundige aroma's van
riipe mango, tropisch fruit en
een lichte florale toets.

Smaak: Vol en fruitig met
sappige rijpe mango, frisse
fonen van groene mango en een
mooie balans tussen zoetheid en
levendige fruitzuren.

Afdronk: Zacht en lang met
aanhoudende mango, een frisse
citrusnuance en een natuurlijke
fruitige elegantie.




